
Info om indhold af allergene ingredienser i vores retter kan fås ved henvendelse til restaurantens personale.  
Anbringelse af mobiltelefoner og tablets mv. på bordene er på eget ansvar.

Vores mad er velegenet til at dele omkring bordet, da vi lægger stor vægt på autenticitet og stemning. Velbekomme!

PÃO DE QUEIJO | 110 
brasiliansk ostebolle, pebermayo, iberico skinke og parmesan (4 stk.)

AVOCADO | 85 
nikkeisauce, ristet sesam, grillet salsa og frisk koriander (V)

CEVICHE AF VANDMELON | 80 
dashi, ponzu, purløg, jalapenos, agurk og koriander

TUNTATAR | 95 
med spicy miso, ponzu, wasabi og friteret rispapir

HOTDOGS | 90 
rejesalat, jalapenos og friske urter (2 stk.)

“NO BEEF SLIDER” | 75 
brioche bolle med sticky østershatte i spicy sauce med pebermayo

SLIDER OKSE | 85 
langtidsstegt okse med pebermayo og spicy sauce

HJEMMEBAGT BIGABRØD MED AIOLI (2 stk.) | 30

HJEMMEBAGT BIGABRØD MED TAPENADE (2 stk.) | 45

FRITTER | 45 
med mayo

BLANDET GRØN SALAT | 45 
med vinaigrette (V)

SMÅRETTER

BOWL MED AVOCADO | 140 
salat, quinoa, avocado, peanuts, sesam, spidskål og salsa på oliven og soltørrede tomater (V)

BOWL MED KYLLING | 150 
salat, quinoa, avocado, peanuts, sesam, spidskål og salsa på oliven og soltørrede tomater

BOWL MED TUN | 170 
salat, quinoa, avocado, peanuts, sesam, spidskål og salsa på oliven og soltørrede tomater

AVOCADOMAD | 135 
ristet brød, avocado, smilende æg, grillet salsa og frisk lime (V)

GRILLET SURDEJSSANDWICH | 145 
Gammel Knas-creme, røget skinke, salsa verde, spejlæg og urtesalat (inkl. avocado +15 kr.)

STEGT MAJSTORTILLA | 140 
avocado, bønnehummus, syrlig kål og grillet salsa (V) 
 
fritter og aioli til avocadomad, surdejssandwich eller stegt majstortilla | 25

RØRT OKSETATAR | 185 
okse, chili, tomat, persille, purløg, sprødt kyllingeskind og fritter

MOQUECA | 225 
fisk og skaldyr i cremet sauce med kokosmælk, ris, koriander og forårsløg

BACON & CHEESEBURGER | 195 
hakkebøf, cheddar, bacon, pickles, salat, burgermayo med fritter og aioli

ENCHILADA | 145 
grillet mexicansk pandekage med plukket kylling, mole blanco, ris, salsa og cheddar

FROKOSTRETTER

DESSERTER

PANNA COTTA MED PASSIONSFRUGT | 95 
lun vaffel, vaniljeis og knas

DANSKE JORDBÆR | 95 
malt, mynte og vaniljeis

SØDT TIL KAFFEN | 40 
chokolade, ananas, cashew, kokos og lime

KASTBERG IS | 25 
henvend jer til tjeneren for dagens variant

6 RETTER | 145

RØRÆG | med avocado, grillet salsa og sprøde chips

SMØRSTEGT TOAST | skinke og parmesan

HOTDOG | rejesalat, jalapenos og friske urter

CHARCUTERI | ålerøget skinke, Ravost fra Thise, Romesco sauce og oliven

LUN VAFFEL | kanel og jordbærpuré

BIGABRØD | Rømers hjemmebagte bigaboller

BRUNCH
10.00 -12.00 | Søndag 10.00 - 13.00

KRUSTADER (4 stk.) | 75 
med oksetatar, chili og karse

NACHOS CHIPS | 95 
med guacamole og Chili con Queso

TAPIOKACHIPS | 45 
med sour cream

BIGABRØD MED AIOLI (2 stk.) | 30 
med tapenade (+15)

PIMIENTOS DE PADRÓN | 55 
med spicy gochujangmayo, ristet sesam og lime

OLIVEN | 35 
Blond Amfissis

SNACKS

Det Kærlige Måltid 

Jakobsen & Co støtter Det Kærlige Måltid, hvor frivillige 
unge laver sunde måltider med en uddannet kok til akut 

alvorligt syge og deres familier.

SELSKABER PÅ RØMER

Mangler du et sted til en reception, fødselsdag eller 
en anden festlig anledning? Rømers store og smukke 
restaurant egner sig til enhver lejlighed. 
Scan QR-koden og læs mere om mulighederne.

Vores småretter er perfekte til at dele. Vi anbefaler 2-3 stk pr. person

11.30 - 17.00

11.30 - 17.00



SHARING IS CARING | DEL EN PITCHER - DER ER NOK TIL 4! 

VINKORT

SODAVAND | Pepsi, Pepsi Max, Faxe Kondi Free,  
Mirinda appelsin, Mirinda lemon.......................... 44 | 58 KR.

ØKO EGEKILDE CITRUS............................................ 48 KR.

ANTONS ØKO SAFT | Hyldeblomst, Rabarber.......... 58 KR.

ANTONS APPELSINJUICE.......................................... 58 KR.

HJEMMELAVET LEMONADE | Citron og mynte......... 60 KR.

KOLDPRESSET ÆBLEMOST...................................... 58 KR.

WASEEN VAND | Med eller uden brus 37,5 cl............ 30 KR.

WASEEN VAND | Med eller uden brus 75 cl............... 50 KR.

ROSÉVINE

2022 COTE & MER, Provence, Frankrig................................................................... 85 | 400 KR.

2022 ARGENTIERE, Provence, Frankrig......................................................................... 475 KR.

2020 ARGENTIERE, Provence, Frankrig, Magnum 1,5 L................................................ 900 KR.

2021 CHATEAU PARADIS ROSÉ, Provence, Frankrig, Dobbelt Magnum 3 L............. 2000 KR.

HVIDVINE

2021 PETIT ALBET BLANC, Albet i Noya, Chardonnay, Penedes, Spanien........... 80 | 375 KR.

2021 ROBERT SCHÄTZLE, Riesling Trocken, Baden, Tyskland.............................. 90 | 425 KR.

2022 COUR ST. JACQUES, Chardonnay, Frankrig.................................................. 90 | 425 KR.

2023 PENCARROW, Sauvignon Blanc, Martinborough, New Zealand................... 95 | 450 KR.

2022 RIBAS BLANC, Prensal, Mallorca, Spanien.................................................. 100 | 475 KR.

2022 PAUL KUBLER Pinot Blanc ’K’, Alsace, Frankrig................................................... 450 KR.

2021 VAN VOLXEM ’SCHIEFER’, Riesling, Mosel, Tyskland.......................................... 550 KR.

2022 SOHM & KRACHER, Grüner Veltliner, Weinviertel, Østrig...................................... 600 KR.

2021 JEAN JACQUES GIRRARD, Chardonnay, Bourgogne, Frankrig........................... 600 KR.

2021 VAN VOLXEM, Saar-Riesling, Mosel, Tyskland...................................................... 600 KR.

2018 PAUL KUBLER, Gewürztraminer ‘K’, Alsace, Frankrig.......................................... 600 KR.

2020 MOUTON NOIR ’KNOCK ON WOOD’, Chardonnay, Oregon, USA...................... 600 KR.

2023 DOG POINT, Sauvignon Blanc, New Zealand........................................................ 650 KR.

2020 SIMMONET FEBVRE ’PETIT CHABLIS’, Chardonnay, Bourgogne, Frankrig....... 675 KR.

2021 DOMAINE VACHERON SANCERRE, ØKO Sauvignon Blanc, Loire, Frankrig...... 800 KR.

2021 VAN VOLXEM ’SCHARZHOFBERGER’, Riesling, Mosel, Tyskland.................... 1075 KR.

2020 DOMAINE VINCENT BOUZEREAU MEURSAULT, Chardonnay, Frankrig.......... 1200 KR.

DESSERTVINE  

NV REY FERNANDO MAZANILLA, Dry Classic, Spanien.............................................. 520 KR.

NV REY FERNANDO FINO SHERRY, Dry Classic, Spanien........................................... 520 KR.

RØDVINE

2019 PETIT ALBET NEGRE, Albet i Noya, Cab Sav, Penedes, Spanien................. 80 | 375 KR.

2021 LITTLE YERING, Pinot Noir, Yarra Valley, Australien....................................... 90 I 425 KR.

2022 BODEGAS CALLEJO, Trempranillo, Ribers del Duero, Spanien.................. 100 | 475 KR.

2020 RIBAS NEGRE, Mantonegro, Merlot, Syrah, Mallorca, Spanien................... 100 | 475 KR.

2021 CLOS BELLANE, Cotes du Rhone Villages ‘Valreas’, Frankrig..................... 115 | 550 KR.

2021 MÂCON ROUGE, Verger des Feuillants, Gamay, Bourgogne, Frankrig....... 115 | 550 KR.

2019 BACKHOUSE, Zinfandel, Californien, USA............................................................ 425 KR.

2021 COMANDO G, La Bruja De Rozas, Vinos de Madrid, Spanien.............................. 600 KR.

2020 RIBAS SIÓ NEGRE, Merlot, Syrah, Cabernet, Callet, Mallorca, Spanien.............. 650 KR.

2018 MARQUES DE MURRIETA RESERVA, Tempranillo, Rioja, Spanien..................... 700 KR.

2013 BETZ WINERY, Cuvee Frangrin, Washington, USA............................................... 750 KR.

2020 ALBINO ROCCA BARBARESCO, Nebbiolo, Piemonte, Italien............................. 750 KR.

2018 PAVILLON DE TAILLEFER, St. Emillon Grand Cru, Bordeaux, Frankrig................ 800 KR.

2018 MOCALI BRUNELLO DI MONTALCINO, Toscana, Italien..................................... 800 KR.

2019 CLOS BELLANE, Chateauneuf du Pape ’Urgonien’, Rhône, Frankrig.....................900 KR.

2021 HACIENDA MONASTERIO, Ribera del duero, Spanien......................................... 900 KR.

2019 PIEDRASASSI, Syrah, Santa Babara, USA............................................................ 950 KR.

2019 HACIENDA MONASTERIO RESERVA, Ribera del duero, Spanien..................... 1200 KR.

MOUSSERENDE VINE

2021 CAVA PETIT ALBET I NOYA, Penedes, Spanien............................................ 80 | 375 KR.

2019 AA CAVA MIRGIN ROSÉ BRUT RESERVA, Alella, Spanien..........................  90 | 475 KR.

NV CHAMPAGNE ANDRÉ CLOUET BRUT GRANDE RESERVE, Frankrig.......... 125 | 700 KR.

NV CHAMPAGNE MAILLY BRUT, Reserve Grand Cru, Frankrig.................................... 750 KR.

2015 CHAMPAGNE MAILLY BRUT MILLESIME, Frankrig........................................... 1000 KR.

NV CHAMPAGNE BILLECART-SALMON, BRUT RÉSERVE, Frankrig......................... 1000 KR.

NV CHAMPAGNE BILLECART-SALMON, Blanc De Blancs, Grand Cru, Frankrig...... 1350 KR.

NV LAURENT-PERRIER BRUT ROSÉ, Frankrig............................................................ 1800 KR.

NV LAURENT-PERRIER GRAND SIÈCLE, Frankrig...................................................... 2400 KR.

ESPRESSO........................................................... 25 | 35 KR.

CAFFÉ LATTE....................................................... 54 | 60 KR.

CAPPUCCINO...................................................... 54 | 60 KR.

CORTADO.................................................................... 48 KR.

AMERICANO............................................................... 45 KR.

STEMPELKAFFE, 5 kopper....................................... 100 KR.

RØMERS CHAI LATTE................................................ 58 KR.

IRISH COFFEE............................................................ 90 KR.

VARM CHOKOLADE MED FLØDESKUM.................. 58 KR.

ISLATTE, Vælg mellem                                                                
Vanilje, Karamel, Hasselnød........................................ 60 KR.

CAFFÉ LATTE MED SIRUP, Vælg mellem                                         
Vanilje, Karamel, Hasselnød........................................ 60 KR.

PERCH’S THE | White Temple, Earl Grey,  
Green Lemon, Pebermynte......................................... 58 KR.

ROYAL PILSNER eller ROYAL CLASSIC ............ 52 | 68 KR.

ANARKIST | Party Crasher, New England IPA......68 | 90 KR.

ROYAL BLANCHE ............................................... 68 | 90 KR.

SCHIØTZ | Gylden IPA 50 cl........................................ 90 KR.

SCHIØTZ ANARKIST | Hazy IPA 0,5%, Brown Ale,  
Bloody Weizen ............................................................ 90 KR.

SOL.............................................................................. 60 KR.

HEINEKEN 0,0%......................................................... 60 KR.

DRIKKEVARER TIL BRUNCH

VINKORT 

KOLDE DRIKKE 

VARME DRIKKE 

HUSETS CHAMPAGNE 
NV André Clouet Brut Grande Reserve

1 glas | 120 
Flaske | 700 

MIMOSA | APPELSINJUICE, CAVA................................................................................................................................................................................................................................... 75 | 250 KR.

MANGO COLADA | KOKOS, MANGO, CITRON (NON-ALCOHOLIC).............................................................................................................................................................................. 50 | 150 KR.

THE GREEN MAMBA | ÆBLEJUICE, AGAVESIRUP, CITRON, FRISK MYNTE (NON-ALCOHOLIC)................................................................................................................................ 50 | 150 KR.

IPANEMA | ANANAS, PASSIONSFRUGT, GINGER BEER (NON-ALCOHOLIC)................................................................................................................................................................ 50 | 150 KR.


