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ROMER

JULEMENU

1. SERVERING
Puffet fleeskesvaer med sourcreme
Krustade med salat pa lys fisk og @rredrogn
Pao de Queijo/brasilianske osteboller med parmesan og pebermayo

2. SERVERING
Vaffel med fermenteret porre, black garlic aioli 0g parmesan
Stegt blomkal med spicy blanquette sauce og cashewngdder
Slider med friteret torskefisk med svampemayo og wasabi
Ceviche af rejer med a&ble og selleri

3. SERVERING
Confiteret andelar med kartoffelpuré og orangesauce
Savoykal og kyllingesoufflé fyldt med troffel og pistacie
Lag - grillet lgg, syltede 1@g, legpuré og l@golie

4. SERVERING
Arme Ridder - ‘Rabanata” med kanel, kirsebeer
0g skum pa hvid chokolade og vanilje

495 Kr. pr. couvert
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Vinmenu inkl. vand m/u. brus 325,-
Fri bar inkl. ol, vin, vand og sjusser 400,-
(Fri bar skal veelges af hele bordet og geelder i 3 timer)
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