
Info om indhold af allergene ingredienser i vores retter kan fås ved henvendelse til restaurantens personale.

RØMERMENU

450 kr. pr. kuvert
Menuen serveres ’family style’ som deleretter til bordet.

SNACKS

KRUSTADER | med oksetatar, chili og karse

OLIVEN | Blond Amfissis

PÃO DE QUEIJO | med pebermayo, iberico-skinke og parmesan

SMÅRETTER

CEVICHE AF VANDMELON | dashi, ponzu, purløg, jalapenos, agurk og koriander

TUNTATAR | med spicy miso, ponzu, wasabi og friteret rispapir

SLIDER OKSE | langtidsstegt okse med pebermayo og spicy sauce

AVOCADO | nikkeisauce, ristet sesam, grillet salsa og frisk koriander (V)

HOVEDRET - vælg mellem

STEGT KYLLING | med esquites’, majs, feta, chilimayo og adobo sauce

MOQUECA | fisk og skaldyr i cremet sauce med kokosmælk, ris, koriander og forårsløg 

RIBEYE | med portvinsglace, muslingesauce og grillede løg (+100)

STEGT SPIDSKÅL | med røget marv, sprøde croutons og beurre blanc

(til din hovedret; vælg mellem knuste kartofler med parmesan og urter eller pomfritter med aioli)

DESSERT

DANSKE JORDBÆR | malt, mynte og vaniljeis

MENUEN SKAL VÆLGES AF MIN. 2 PERSONER
4 GLAS GODE VINE | 300
inkl. Waseen vand - m/u brus




